
  

MENUS	DU	RESTAURANT	
D’APPLICATION	

MIDI	
NOS	MENUS	SONT	SUSCEPTIBLES	DE	VARIATIONS	
EN	FONCTION	DE	NOS	FOURNISSEURS	LOCAUX	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 1 
 

 Menu à 14 € HORS BOISSONS  
Horaires d'accueil : 12h30 

 
Entrée Quiche de la mer 

Plat Filet de canette rôtie, carotte confite, sauce 
bigarade  

LUNDI  
 06 mai 2024 

Dessert Plateau de fromages 

  

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

 MENU 2 

 Menu à 20 € HORS BOISSONS  
Horaires d'accueil : 12h30 

Mise en 
bouche 

Pressé de boudin, émulsion de poires et pommes 

Entrée Planche de charcuteries 

  Le trou normand 

 Plat Cassolette Dieppoise luttée 
 

Dessert Fraisier Maison 

 
 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 
Conditions de réservation :  

3 tables de 2 personnes  
3 tables de 4 personnes 

  MENU 1 
  MENU à 20 € HORS BOISSONS 

 

Entrée 
Assiette de fruits de mer  

Ou  
Œuf parfait aux asperges, effluves d’andouille de 

Vire 

Plat 

Magret de canard sauce pommeau  
Ou  

Papillote de lieu jaune sauce hollandaise 	
	
Garniture : Aligot au livarot et petits légumes 
nouveaux glacés au jus de pomme fermier  

MARDI  
07 mai 2024 

Dessert 
Coupe glacée du moment  

Ou  
Tartelette chocolat-fraises, crème glacée vanille 

maison et coulis rhubarbe 

  

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 2 
  MENU à 14 € HORS BOISSONS 

 
Entrée Tomate moscovite  

Plat 
Escalope de volaille ‘cordon bleu’, pommes 

duchesse  

  Plateau de fromages  

 
Dessert Poires flambées, glace vanille sauce chocolat 

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
  

FERIE 

  

MERCREDI  
08 mai 2024 

 

 

  

  

  MENU 2 
  

FERIE 

 

 

 

 

 

 

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

   
  MENU 1 
 

 

FERIE  
 

 

 
 

  

JEUDI  
09 mai 2024 

  

 MENU 2 

 

FERIE  
  
   

   
  MENU 3 

  

FERIE 

  
  
  

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

VENDREDI  
10 mai 2024 

 

  

  

  MENU 2 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 1 
 

 Menu 14 € HORS BOISSONS 
Horaires d'accueil : 12h30 

 

  

Entrée Verrine de guacamole et crevettes roses 

Plat Tortellinis de tacaud à l’ail confit et coriandre, 
sauce gingembre  

LUNDI  
13 mai 2024 

Dessert Tarte Bourdaloue 

  

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

 MENU 2 

 Menu à 20 € HORS BOISSONS  
Horaires d'accueil : 12h30 

Mise en 
bouche 

Pressé de boudin, émulsion de poires et pommes 

Entrée Planche de charcuteries 

 Le trou normand 

 Plat Cassolette Dieppoise luttée 
 

Dessert Fraisier Maison 

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 
Conditions de réservation :  

3 tables de 2 personnes  
3 tables de 4 personnes 

  MENU 1 
  MENU à 20 € HORS BOISSONS 

 

Plat 
Assiette de fruits de mer  

Ou  
Œuf parfait aux asperges, effluves d’andouille de 

Vire 

Fromages 

Magret de canard sauce pommeau  
Ou  

Papillote de lieu jaune sauce hollandaise 	
	

Garniture : Aligot au livarot et petits légumes 
nouveaux glacés au jus de pomme fermier  

MARDI  
14 mai 2024 

Dessert 
Coupe glacée du moment  

Ou  
Tartelette chocolat-fraises, crème glacée vanille 

maison et coulis rhubarbe 

  

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 2 
  Menu à 14 € HORS BOISSONS 

 

Entrée Crêpe farcie façon ficelle picarde  

Plat Magret de canard au poivre, pommes darphin  

 
Dessert Ananas flambé, glace rhum raisin 

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 5 personnes maximum  

  MENU 1 
  Menu à 10 € HORS BOISSONS 

 Entrée 
Croustade d’œufs façon Magda  

(Œufs brouillés additionnés de fines herbes et 
relevés à la moutarde sur un lit de pâte feuilletée) 

MERCREDI  
15 mai 2024 

Plat Filet de lieu noir Bonne Femme, carottes glacées 
et chou frisé  

Dessert Pèche flambée, glace vanille 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 

 

 

 

 

 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

   
  MENU 1 
 

 

RESTAURANT FERME  
 

 

 
 

  

JEUDI  
16 mai 2024 

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 
 

 
  
   

   
  MENU 3 

  

RESTAURANT FERME 

  
  
  

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 1 
  Menu à 12,50 € HORS BOISSONS 

 
Entrée Cassolette dieppoise 

Plat Filet de lieu à l’andouille 

VENDREDI  
17 mai 2024 

Dessert Aumonière normande, caramel crémé 

  

  

  MENU 2 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
  

FERIE  

 

 

 

LUNDI  
20 mai 2024 

 

  

  

 MENU 2 

 

FERIE 

 

  

 
 

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 
Conditions de réservation :  

3 tables de 2 personnes  
3 tables de 4 personnes 

  MENU 1 
  MENU à 20 € HORS BOISSONS 

MARDI  
21 mai 2024 

Entrée 
Assiette de fruits de mer  

Ou  
Œuf parfait aux asperges, effluves d’andouille de 

Vire 

Plat 

Magret de canard sauce pommeau  
Ou  

Papillote de lieu jaune sauce hollandaise 	
	

Garniture : Aligot au livarot et petits légumes 
nouveaux glacés au jus de pomme fermier  

Dessert 
Coupe glacée du moment  

Ou  
Tartelette chocolat-fraises, crème glacée vanille 

maison et coulis rhubarbe 

  

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 2 
 

 Menu 14 € HORS BOISSONS 
Horaires d'accueil : 12h30 

 

Entrée Moules poulette 

Plat Goujonnettes de merlan, sauce tartare, tomates 
provençales 

 Plateau de fromages 
 

Dessert Pêches flambées, glace vanille 

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 5 personnes maximum  

  MENU 1 
  Formule à 8 € HORS BOISSONS 

   

MERCREDI  
22 mai 2024 

Plat Suprême de volaille sauté chasseur et ses 
pommes Duchesse 

Dessert Poire pochée, crème et tuile au citron, cerises 
amarena flambées 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

   
  MENU 1 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

  

JEUDI  
23 mai 2024 

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 
 

 
  
   

   
  MENU 3 

  

RESTAURANT FERME 

  
  
  

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
  

 
Conditions de réservation :  

Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  
  MENU 1 
  Menu 12,5 € HORS BOISSONS 

 
Entrée Tartare de dorade « Tutti frutti”  

Plat Magret de canard au poivre vert, gratin dauphinois  

VENDREDI  
24 mai 2024 

Dessert Poire belle Hélène 

  

  

  MENU 2 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
   

 

  

 RESTAURANT FERME 

LUNDI  
27 mai 2024 

  

  

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 

 

  

 
 

 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 1 
  Menu à 14 € HORS BOISSONS 

 
Entrée Planche de charcuteries  

Plat Filet de carrelet dieppoise, polenta crémeuse et 
billes de légumes glacés 

MARDI  
28 mai 2024 

 Plateau de fromages 

Dessert Profiteroles 

  

  

  MENU 2 
   

 

  

 RESTAURANT FERME 

 
  

 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 5 personnes maximum  

  MENU 1 

  
Formule express à 8 € HORS BOISSONS 

(Entrée/Plat ou Plat/Dessert) 
Menu complet à 10 euros HORS BOISSONS 

MERCREDI  
29 mai 2024 

Entrée Gnocchis à la parisienne 

Plat Poulet à l’américaine (Poulet grillé, sauce diable, 
tomates et pommes paille) 

Dessert Dame Blanche ou Chocolat Liégeois 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 

 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

   
  MENU 1 
 

 

RESTAURANT FERME  
 

 

 
 

  

JEUDI  
30 mai 2024 

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 
 

 
  
   

   
  MENU 3 

  

RESTAURANT FERME 

  
  
  

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
 

 Conditions de réservation :  
Tables allant de 1 à 6 personnes maximum  

  MENU 1 
  Menu 12,5 € HORS BOISSONS 

 
Entrée Tartare de dorade « Tutti frutti”  

Plat Magret de canard au poivre vert, gratin dauphinois  

VENDREDI  
31 mai 2024 

Dessert Poire belle Hélène 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
 

 
Examen BTS MHR - Épreuve pratique en service.  

 
Menu SURPRISE à 18 € BOISSONS 

COMPRISES (1 apéritif, 1 verre de vin et 1 
boisson chaude) 

 
Le menu vous sera dévoilé le jour de la prestation 
par les candidats. S'agissant de sujets nationaux, 

nous ne connaissons pas la composition des 
menus.  

 
Horaires d'accueil : entre 11h50 et 12h15.  

 
Nous vous informons que nous sommes contraints 

de respecter les consignes nationales quant au 
nombre de couverts par table.  

 

 

 

LUNDI  
03 juin 2024 

 

  

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 

 

  

 
 

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
 

 
Examen BTS MHR - Épreuve pratique en service.  

 
Menu SURPRISE à 18 € BOISSONS 

COMPRISES (1 apéritif, 1 verre de vin et 1 
boisson chaude) 

 
Le menu vous sera dévoilé le jour de la prestation 
par les candidats. S'agissant de sujets nationaux, 

nous ne connaissons pas la composition des 
menus.  

 
Horaires d'accueil : entre 11h50 et 12h15.  

 
Nous vous informons que nous sommes contraints 

de respecter les consignes nationales quant au 
nombre de couverts par table.  

 
 

 

MARDI  
04 juin 2024 

 

  

  

  MENU 2 
   

 

 

RESTAURANT FERME  

 
 

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
 

 
Examen BTS MHR - Épreuve pratique en service.  

 
Menu SURPRISE à 18 € BOISSONS 

COMPRISES (1 apéritif, 1 verre de vin et 1 
boisson chaude) 

 
Le menu vous sera dévoilé le jour de la prestation 
par les candidats. S'agissant de sujets nationaux, 

nous ne connaissons pas la composition des 
menus.  

 
Horaires d'accueil : entre 11h50 et 12h15.  

 
Nous vous informons que nous sommes contraints 

de respecter les consignes nationales quant au 
nombre de couverts par table.  

  

MERCREDI  
05 juin 2024 

 

 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 

 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

   
  MENU 1 
 

 
Examen BTS MHR - Épreuve pratique en service.  

 
Menu SURPRISE à 18 € BOISSONS 

COMPRISES (1 apéritif, 1 verre de vin et 1 
boisson chaude) 

 
Le menu vous sera dévoilé le jour de la prestation 
par les candidats. S'agissant de sujets nationaux, 

nous ne connaissons pas la composition des 
menus.  

 
Horaires d'accueil : entre 11h50 et 12h15.  

 
Nous vous informons que nous sommes contraints 

de respecter les consignes nationales quant au 
nombre de couverts par table.  

 
 

 

 
 

  

JEUDI  
06 juin 2024 

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

VENDREDI  
07 juin 2024 

 

  

  

  MENU 2 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
   

 

  

 RESTAURANT FERME 

LUNDI  
10 juin 2024 

  

  

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 

 

  

 
 

 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 

MARDI  
11 juin 2024 

 

  

  

  MENU 2 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
 

 

RESTAURANT FERME 

  

MERCREDI  
12 juin 2024 

 

 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 

 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

   
  MENU 1 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

  

JEUDI 
13 juin 2024 

  

 MENU 2 

 

RESTAURANT FERME 

 

 
  
   

  MENU 3 

  

RESTAURANT FERME 

  
  
  

 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	



 

PAIEMENT en CB à privilégier 
   
  MENU 1 
  

RESTAURANT FERME 
 

 

 

VENDREDI  
14 juin 2024 

 

  

  

  MENU 2 
 

 

RESTAURANT FERME 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

Réservation	au	07.89.96.43.82	
Lundi,	mardi	et	jeudi,	vendredi	de	10h	à	11h	et	de	12h	à	13h	

	


